
Аппарат для sous vide GN 2/3 code: 2x2x5x2x6x4x

Кулинарный метод приготовления блюд, запечатанных в

специальные вакуум-пакеты, в четко заданной низкой

температуре

Идеальная для ресторанов à la carte

Идеально подходит для приготовления блюд вне часов

пик

Дает возможность постоянно поддерживать неизменно

высокое качество блюд

Очень точный термостат, регулирующий температуру от

35°C до 90°C с точностью до 0,1°C

Корпус выполнен полностью из нержавеющей стали

Герметичное закрытие достигается благодаря крышке с

силиконовой прокладкой С ручками

В комплекте: сепаратор, 4 перегородки из нержавеющей

стали

ХАРАКТЕРИСТИКИ

Сливной кран нет
Маркетинг

объёма упаковки
1x

Входящая

мощность (Вт)
4x0x0x Программированный нет

тип упаковки коробка Полезный объем (л) 1x3x

длина (мм) 3x4x3x

ширина (мм) 3x9x5x

высота (мм) 2x5x5x

ТРАНСПОРТНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

EAN 8x7x1x1x3x6x9x2x2x5x2x6x4x

Страна

происхождения
Китай

Код Intrastat 8x4x1x9x8x1x8x0x

Количество

упаковки GS1
1x

Единицы продаж

на паллет
2x4x Вес брутто (кг) 8x.5x2x

Вес нетто (кг) 6x.7x9x


