MDHEND)

Maquina de embalar a vacuo Kitchen Line e 57537

Para embalar produtos alimentares e nao alimentares, a
excecao de liquidos.

Pode ser utilizado com o acessério de de rolos de sacos
970638.

Estrutura em aco inoxidavel.

A tampa garante uma boa vedacao durante a operacao.
Painel de controlo de facil utilizacao.

Temporizador com funcdao de ajuste, em contagem
decrescente.

Com funcdo de marinar.

Facil de utilizar gracas aos botoes de arranque
rapido na pega.

Operacao eficiente gracas a capacidade elevada da
bomba.

Modo de geracdo de vacuo por impulso para
produtos particularmente delicados.

Baixo consumo energético gracas ao desligamento
automatico apds 10 minutos de inatividade.

Pratica maquina de embalar a vacuo, adequada
para sacos com até 406 mm de largura,
independentemente do seu comprimento.
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Modo de geracao de vacuo por impulsos.

Botdes de arranque rapidos na pega.

Desliga automaticamente apés 10 minutos de inatividade.
Bomba de vibracao.

Capacidade da bomba: 161/ min.

Peso liquido: 5kg.

A maquina de embalar a vacuo nao ¢ indicada para uma
operacdo continua.

Indicado para utilizacdo com sacos a vacuo com relevo.
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