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Réchaud UNIQ, controlo analogico coc. ssosss

A'linha UNIQ é uma selecao de produtos para as industrias
modernas de buffet, catering, restaurantes e hotéis.
Colecao premiada concebida pelo designer holandés Robert
Bronwasser.

Combina design contemporaneo com construcdo de alta
qualidade.

Paleta de cores intemporal que complementa a
apresentacao de alimentos e bebidas em buffets.

A sua construcdo Unica e a atencao aos detalhes fazem dele
um complemento apelativo para qualquer buffet. Estrutura
em polipropileno resistente a altas temperaturas.
Recipiente de sopa de 8 litros removivel, em aco inoxidavel,
facil de limpar.

Elemento de aquecimento em aco inoxidavel 18/8 e colocado
no recipiente de agua para uma transferéncia de calor
eficiente.

Design moderno e elegante que coloca as pecas
UNIQ em destaque em qualquer buffet.

Leve e facil de transportar, ideal para catering.

Controlos analdgicos simples garantem uma
operacao intuitiva e direta.

0 aquecimento de banho-maria reduz o risco de
sobreaquecimento.

Panela de sopa adicional disponivel em separado
para maior eficiéncia e flexibilidade (c4digo

963388).
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Tampa de vidro temperado equipada com uma pega,
ranhura para a concha e dobradica de aluminio.

Suporte para cartoes integrado na tampa para identificacao
do produto.

O design da tampa de duas partes, reduz a perda de calor
quando aberta, mantendo assim as condicdes higiénicas e
de temperatura ideais.

Ajuste continuo da temperatura de 35°C a 85°C.

Protecao contra sobreaquecimento com reset manual.
Recipiente de agua gravado com uma linha de enchimento
max., indicando =1,5 L.

Nao tem como funcao cozinhar, mas manter quente.
Panela de sopa adicional disponivel para compra em
separado (c4digo 963388).
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