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Faca de chef, 160 mm, universal coue: s

Lamina em aco alemao com dureza de 56 HRC para um
desempenho de corte fidvel e longa retencdo da aresta.
Construcao leve.

Cabo resistente a dleos, gorduras, detergentes e produtos
quimicos comuns de cozinha. Ldmina compacta com um fio
ligeiramente curvo.

Concebido para cortar, fatiar, cortar em cubos, aparar e
realizar tarefas de preparacao minuciosas.

0 comprimento da lamina de 160 mm oferece
excelente controlo para trabalhos delicados.

O cabo moldado por injecao combina uma
aderéncia segura com conforto no dia a dia.

A construcao leve ajuda a reduzir a fadiga durante a

utilizacao diaria.

A dureza da lamina de 56 HRC equilibra o fio e a
durabilidade.

CAdigo Thickness

845318 2.3

Adequado para legumes, ervas aromaticas, frutas e pedacos
mais pequenos de carne e peixe.

Cabo em TPV moldado por injecdo com um toque suave e
aderente para um manuseamento seguro em condicoes de
trabalho humidas.

Melhor resisténcia as variacdes de temperatura do que
muitos plasticos convencionais.

ranant)

blade length length (W)

160 293



