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Faca para tomate 130 mm, forjada cod.:7sssss

Lamina em aco alemao com 56 HRC de dureza.

Série classica de facas forjadas feitas a partir de uma Unica
peca de aco inoxidavel.

Design equilibrado que garante uma utilizacdo estavel e
controlada.

Transicdo redonda entre a lamina e o cabo

Pega em POM resistente.

A lamina serrilhada permite cortes limpos através
de cascas delicadas.

0O design da faca forjada proporciona uma sensacao

solida e bem equilibrada durante o corte.

A transicao reforcada entre a lamina e o cabo
melhora o conforto e o controlo durante o uso
prolongado.

A dureza de 56 HRC da lamina proporciona um
equilibrio entre afiacdo e durabilidade.

CAdigo Thickness

783849 1.7

3 rebites de aco inoxidavel fixam o cabo firmemente a
ldmina.

Design classico adequado para cozinhas abertas e
apresentacdo em buffet. Ldmina longa e reta com uma
borda serrilhada e uma ponta afiada.

Projetado para cortar frutas e vegetais macios.

Adequado para tomates, frutas citricas, kiwis e outros
produtos macios.

blade length length (W)

128 240



