(DHEND)

Sacos para cozinhar a vacuo coe: ssosss

Sacos de cozedura a vacuo de 2 camadas. Espessura total: 65 pm.

Adequados para cozinhar sous vide. Resistente a temperaturas de -20°C a 100°C.

Camada interna feita de polietileno aprovado para contacto Adequado para maquinas de embalagem a vacuo de
com alimentos de 50 pm. camara.

Camada externa feita de poliamida (nylon) de 15 pm.

Construcao de 65 um de 2 camadas para
embalagem a vacuo fidvel e cozimento sous vide.

Embalado em pacotes de 100 unidades para uma
utilizacao diaria eficiente na cozinha.

CA3digo Packed per LxW (W)
550885 100 200x300



