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Réchaud UNIQ, controlo analagico coe. c7osrs

A'linha UNIQ é uma selecao de produtos para as industrias
modernas de buffet, catering, restaurantes e hotéis.
Colecao premiada concebida pelo designer holandés Robert
Bronwasser.

Combina design contemporaneo com construcdo de alta
qualidade.

Paleta de cores intemporal que complementa a
apresentacao de alimentos e bebidas em buffets.

A sua construcdo Unica e a atencao aos detalhes fazem dele
um complemento apelativo para qualquer buffet. Estrutura
em polipropileno resistente a altas temperaturas.
Recipiente removivel (H)65 mm fabricado em aco inoxidavel,
facil de limpar.

ESPECIFICACOES

Ajustavel Nao

Cor Preto

Painel de controlo Analégico
Torneira de ~
Nao
drenagem
Tamanho GN GN11
Comprimento (mm) 627
Largura (mm) 398
Altura (mm) 248
Dimensdes 627x398x(H)248

Materiais principais Plasticos

ESPECIFICACOES DE TRANSPORTE

EAN 8711369470473

Elemento de aquecimento fabricado em aco inoxidavel 18/8
e colocado no recipiente de dgua para uma transferéncia de
calor eficiente.

Tampa de vidro temperado equipada com pega e dobradica
de aluminio.

Suporte para cartoes integrado na tampa para identificacao
do produto.

O design da tampa de duas partes, reduz a perda de calor
quando aberta, mantendo assim as condicdes higiénicas e
de temperatura ideais.

Ajuste continuo da temperatura de 35 a 85°C.

Recipiente de agua gravado com uma linha de enchimento
maximo

N&o tem como funcao cozinhar, mas manter quente.

Poténcia
(entrada) (W)

700

Tipo de embalagem Caixa colorida

Quantidade de
embalagem 1
de marketing

Programavel Nao
Peso do artigo (kg) 7
(?omprlmento 530
interno (mm)
. Largura 395
interna (mm)
Altura interna (mm) 65

Pais de origem China
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Tools for Chefs

- Quantidade de
Caédigo Intrastat 84198180 embalagem do GS1 !




