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Forno de alta velocidade Combi Turbo code 21277

Caixa robusta em aco carbono revestido a po.
3 tecnol ogias de aguecimento: micro-ondas, convecgdo e impacto
térmico.
Intervalo de temperatura: 93 — 275°C.
Ajuste preciso da poténcia:

— Microondas: 0-100% (em incrementos de 10%)

— Convecgdo: 20-100% (em incrementos de 10%)
Ligacdo sem ventilagéo.
Ecratétil intuitivo de 7,8".
Programagao para até 1024 receitas, cada uma com até 6 etapas.
Temporizador até 10 minutos por fase.
Porta USB — importac8o e atualizacOes répidas de receitas.
Medidasem °C e °F.
A fungdo do modo ECO gjuda a poupar energia quando o forno
esta ligado mas ndo a cozinhar.
6 idiomas disponiveis: Inglés, francés, demdo, italiano, espanhol,
chinés simplificado e chinéstradicional.
Dimensdes da cAmara: 315x335x(H)170 mm.
Acessorios incluidos:

— Pedra de piza adequada para cozer piza, focaccia,
estufados ou pdo. Absorve e distribui uniformemente o calor,

Tempo de cozedura significativamente mais répido com
a poténcia de um microondas, convecgéo e tecnologias
dejato de ar quente.

Armazena até 1024 receitas personalizadas com 6 fases
cada para carregar via USB.

Utiliza tecnologias de microondas, convecgéo e jato de

ar quente para cozinhar de formauniforme e ultrarrgpida,

com um sistema de protecéo de arrefecimento de ar
triplo.

Ecratétil grande de 7,8" para uma navegacso f&cil.

Uma ampla gama de temperaturas de 93-275°C,
resultando num controlo preciso.
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proporcionando uma base estaladica e resultados perfeitamente
cozidos.

— Tabuleiros antiaderentes: evitam que os alimentos colem,
facilitam alimpeza e sd0 ideais para preparar pratos fritos sem a
necessidade de éleo.

— Paem ago inoxidavel: resistente a altas temperaturas e a uso
intenso. Facilita a colocag@o e remog&o segura dos alimentos, um
acessorio de cozinha essencial.

— Tabuleiro perfurado antiaderente: concebido para produtos
com maior teor de humidade ou gordura. A perfuracdo permite que
o0 ar quente circule livremente, garantindo uma cozedura uniforme
€ um acabamento estaladico.

— Tabuleiro antiaderente: para cozedura universal e
reaquecimento de vériostiposde pratos. Recolhe sumosegordura,
enquanto o revestimento antiaderente garante uma limpeza fécil.

— Grelha: essencia para o funcionamento, utilizada para todos
0s tipos de cozedura.

— Garfo paralevantar o fundo da cAmara: ajuda na limpeza da
camara.
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