MHEND

Forno defumador elétrico

238486

0 forno defumador é ideal para defumar diversos alimentos

como peixe, carne de vaca, fiambre e vegetais. Fabricado

em aco inoxidavel, com uma porta com isolamento duplo e

fecho magnético. Temperatura ajustavel com um termdstato; A=

termdmetro integrado na porta. Equipado com uma saida

de ar quente na parte traseira. Fornecido com 3 grelhas
(400 x 279 mm) e 3 ganchos para carne. I

Especificacoes

Area de utilizacao
Voltagem

Rated Frequency (Hz)
Temperatura da unidade
Eletricista necessario

Embalagem de

Tipo de embalagem
Comprimento (mm)
Largura (mm)

Altura (mm)

Poténcia (entrada) (W)
Programavel
Measurements
Materiais principais
Materials
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Especificacoes de transporte

: Aco inoxidavel

HENDI GmbH
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T: +40 268 320330

E: office@hendi.ro

: Cozinha EAN : 8711369238486
: 230 Intrastat code : 85437090
: 50 Hz Gross weight (kg) :16.8
: Celsius Peso liquido (kg) : 14.03
: Nao
Sales units per pallet 0 9
Plastic packaging (gram) : 510
: Caixa
: 540
: 380
: 725
: 1600
: Nao
: 540x380x(H)725
: Metais
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