MDHEND)

Misturador em espiral com cabeca ascendente e taca

rem ovive L code: 226353

Para uso profissional.

Ideal para pizarias, padarias, pastelaria, bares de dumplings
ou lojas de donuts, para misturar massas pesadas.
Estrutura robusta feita de aco lacado a branco.

A taca, a grelha de protecao e a espiral sao feitas de aco
inoxidavel AISI 304.

A grelha da protecdo de seguranca facilita a adicao de
ingredientes durante o processo.

Com o microinterruptor, a operacado para quando a protecao
de seguranca é levantada.

A transmissao por corrente garante um funcionamento
eficiente.

ESPECIFICAA$A<ES

Unidade da K
capacidade g
Peso do
contetdo (kg) 25
Altura (mm) 804
Comprimento (mm) 431
Materials Aco inoxidavel, Aco inoxidavel 18/10
Tipo de embalagem Caixa
Unidade da
capacidade Quilograma por hora

de producao
Programavel NAfo

Peso do artigo (kg) 93

Trabalho silencioso garantido gracas ao banho de dleo do
motor do equipamento.

O design em espiral garante a homogeneidade e o
arejamento perfeitos da massa.

O misturador ndo aquece a massa durante o funcionamento.
Com temporizador de 30 minutos incorporado.

Equipado com 4 rodas das quais 2 com travdes que
garantem um transporte confortavel e uma utilizacao facil
na cozinha. Cabeca ascendente e taca amovivel - facil
acesso e limpeza.

Dimensdes da taca (mm): 400x (A)260

Valor da capacidade 24
Painel de controlo Analdgico
Poténcia
(entrada) (W) 1100
Materiais principais Metais

Measurements 431x740x(H)804

Embalagem de 1

Valor da capacidade

de producao 88
Volume

utilizavel (L) 32

Largura (mm) 740



MDHEND)

ESPECIFICAAA<ES DE TRANSPORTE

Pais de origem Italia
Gross weight (kg) 100
Intrastat code 84381090
Plastic 80

packaging (gram)

EAN
GS1 embalado por
Peso liquido (kg)

Sales units
per pallet

8711369226353
1
92.834



