MMHENDI

Forno de conveccao a vapor Contact 11 x GN 1/1

219966

Fabricado em aco inoxidavel 18/8. Camara prensada com cantos
arredondados para limpeza facil. Equipado com iluminacao
LED e isolamento térmico - energeticamente eficiente e
seguro. Tabuleiro de recolha de gotas de condensacao com
dreno integrado na porta. Os pés ajustaveis garantem uma
colocacao estavel e nivelada. Caracteristicas da porta: Porta de
vidro duplo, fria ao toque - com ventilacao por gravidade entre
camadas. A porta pode ser trancada em 4 posicoes: 60°, 90°,
120° e 180°. Articulada no lado direito. Painel de vidro interior
removivel. Junta de silicone montada no compartimento.
AirFlow+ - o defletor redesenhado garante uma circulacao

de ar ideal, independentemente da colocacao dos alimentos.
Humid+ - o sistema de agua fornece agua diretamente

atras da ventoinha, proporcionando uma humidade elevada,
minimizando o consumo de agua. Classificacdo de protecao
contra dgua: IPX4. Ligacoes necessarias: eletricidade, dgua
tratada e sistema de esgotos. Entrada de agua: 3/4", saida de
drenagem: 830 mm (incluindo drenagem da cadmara). Painel
de controlo grande com ecra tatil de 7 polegadas. Intervalo

de temperatura: 30°C a 270°C. Temporizador: até 11 horas e
59 minutos ou funcionamento continuo. Modos de cozedura:
conveccao, vapor e combinacdo (conveccao + vapor). Velocidade
do ventilador: 3 velocidades, modo normal, modo semiestatico.
Vapor gerado por pulverizacao direta na ventoinha, controlado
eletronicamente em 10 passos (0-100%). Armazene até 100
receitas, cada uma com até 10 passos. Cozedura de varios
niveis - prepara diferentes pratos nas mesmas condicoes

com temporizacao independente. Funcionalidades adicionais:
Pré-aquecimento - aquece até 30°C acima da temperatura
definida. Manter - mantém automaticamente a temperatura
de servir apos o fim do programa. Armario de conservacao -
mantém os alimentos quentes e humidos até serem servidos.
Arrefecimento - arrefecimento rapido da cdmara para iniciar
rapidamente novos processos a temperaturas mais baixas.
Prova - condicoes ideais de temperatura e humidade para
levedar massa. Inicio diferido - agende o arranque com até 24
horas de antecedéncia. Sonda Delta-T - cozedura de precisao
monitorizando a temperatura interna dos alimentos. Porta USB
- carregamento/transferéncia facil de receitas e dados HACCP.

Suporta 11 tabuleiros GN 1/1, n3o incluidos no conjunto.
Espacamento entre o suporte do tabuleiro: 68 mm. 2
ventiladores com auto-reversao. Sistema de lavagem
automatica com 4 programas: Eco, Normal, Intenso,
Enxaguamento. Poupanca de agua até 30% com a nova cabeca

de lavagem.
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Especificacoes
Area de utilizacao
Forno

Voltagem

Rated Frequency (Hz)

Intervalo de temperatura desde :

(°C)

Intervalo de temperatura até
(°C)

Temperatura da unidade
Temporizador

Unidade do temporizador
Elemento de aquecimento
Grau de protecao IP

Normas suportadas
Protecoes

Empilhavel

Porta reversivel
Conexao de agua
Canalizador necessario
Eletricista necessario
Acessorios incluidos
Porta transparente

Embalagem de

Tipo de embalagem
Comprimento (mm)
Largura (mm)

Altura (mm)

Peso do artigo (kg)
Comprimento interno (mm)
Largura interna (mm)
Altura interna (mm)
Tamanhos que cabem
Valor da capacidade
Unidade da capacidade
Capacidade max.

Unidade de capacidade max.
Espacamento entre tabuleiros
(mm)

Poténcia (entrada) (W)
Painel de controlo
Programavel

Sonda

Ndmero de ventoinhas
Measurements

Materiais principais
Materials

Interior material
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Especificacoes de transporte

2 12

: Elemento de aquecimento

. IPX4

: USB

: Protecao contra sobreaquecimento,

Fusivel térmico, Impermeavel

: Nao
: Nao
: Sim
: Sim
: Sim

: Sim

1

: Caixa

: 730

: 849

: 1130

: 113.8

: 590

: 372

: 855

: GN 1/

: N

: Tabuleiros
A

: kg/tabuleiro
: 68

: 15400

: Digital

: Sim

: Sim

02

: 730x849x(H)1130

: Metais, Vidro

: Vidro de painel duplo, Aco inoxidavel

18/0

: Aco inoxidavel 18/10
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: Cozinha, Interior EAN : 8711369219966
21 Intrastat code : 84198180
: 400 Gross weight (kg) 2131
: 50 Hz, 60 Hz Peso liquido (kg) : 113.02

30°C

Sales units per pallet 1

: 270°C Plastic packaging (gram) : 100
: Celsius
: Horas
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