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Forno de tapete transportador, elétrico T50 e 2185

Fabricado em aco inoxidavel.

Adequado para pao, piza e legumes, bem como para uma
vasta gama de outras aplicacdes gastronémicas.

Sistema de cozedura através de um tapete transportador.
Sistema de cozedura ventilado com circulacdo forcada de ar
quente.

Painel de controlo com ecra tatil de 7 polegadas.
Armazena até 99 programas de cozedura personalizaveis.
A funcao de programacao semanal permite a programacao
automatica de operacdes para cada dia da semana.
Controlo independente da temperatura de aquecimento
superior e inferior.

Controlo eletrénico da velocidade do tapete transportador
com tempo de cozedura ajustavel de 1 min e 30 seg a 20 min.
Isolamento térmico de alto desempenho.

Design compacto e que economiza espaco.

Altura da cdmara: 100 mm.

O tapete transportador de 500 mm permite
aumentar a capacidade de cozedura.

O sistema de cozedura em tapete transportador
permite uma producao diaria continua.

A porta de inspecao do forno permite um controlo
pratico da cozedura durante o funcionamento.

O isolamento de alto desempenho contribui para a
manutencao de condicdes estaveis de cozedura.

O painel de controlo com ecra tatil facilita a
utilizacao diaria.
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Maxima temperatura: 350°C. Adequado para
estabelecimentos de restauracdo com um volume médio de
producao.

Porta de inspecao lateral para limpeza do interior e controlo
da cozedura.

Largura do tapate: 500 mm.

Capacidade:

Pizas 026 cm: com 86 pizas/hora

Pizas #32 cm: com 43 pizas/hora

Pizas de 40 cm: com 29 pizas/hora

Pizas de 45 cm: com 26 pizas/hora

Elementos de aquecimento superiores: 2 x 2800 W.
Elementos de aquecimento inferiores: 2 x 4100 W.
Absorcao elétrica:

- Monofasico: 61,7 A.

- Trifasico: 20,6 A.
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