
Fritadeira de indução com torneira de drenagem – 8 L
215012

Controlo de temperatura preciso - a tecnologia de indução

mantém o óleo exatamente à temperatura definida.

Temporizador decrescente. Transferência de calor eficiente.

Estrutura em aço inoxidável para uma limpeza fácil. Proteção

contra sobreaquecimento. Indica a temperatura definida do

óleo. Fornecido com cesto de fritura e tampa.

Especificações
Área de utilização : Cozinha

Voltagem : 230

Rated Frequency (Hz) : 50 Hz, 60 Hz

Temperatura da unidade : Celsius

Elemento de aquecimento : Indução

Eletricista necessário : Não

Embalagem de : 1

Tipo de embalagem : Caixa

Comprimento (mm) : 288

Largura (mm) : 619

Altura (mm) : 408

Volume utilizável (L) : 8

Potência (entrada) (W) : 3500

Programável : Não

Torneira de drenagem : Sim

Measurements : 288x619x(H)408

Materiais principais : Metais

Materials : Aço inoxidável

Cor : Cinzento-claro

Especificações de transporte
EAN : 8711369215012

Intrastat code : 84198180

Gross weight (kg) : 14.37

Peso líquido (kg) : 12.7

Sales units per pallet : 12

Plastic packaging (gram) : 932
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