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Tools for Chefs
Fiambreira Profi Line 250 code: 210000

Caixa em aluminio revestido. - a colocacdo do botao na espessura de corte "0" mantém a
Lamina em aco inoxidavel endurecido, angular. lamina atras da proteccdo.

Motor arrefecido a ar com proteccdo contra - proteccao contra arranque indesejado se o afiador ou a
sobreaquecimento. proteccao da ldmina forem retirados.

Motor potente para cortar carnes duras. - possibilidade de bloquear e retirar o carrinho apenas com
Equipado com proteccdo da lamina e afiador incorporada. a ldamina colocada na posicao de espessura de corte "0".
Carrinho com proteccao de seguranca, elemento de fixacao Nao é adequado para cortar queijo.

e dispositivo de bloqueio vertical. E possivel cortar queijo com uma faca antiaderente
Desmontagem rapida e facil para uma limpeza sem esforco. disponivel em separado. Diametro da lamina: 250 mm.
Cumpre todos os requisitos de seguranca para os Ajuste continuo da espessura de corte até 12 mm.
equipamentos de uso profissional, ou seja Diametro maximo da rodela: 180 mm.

CAsdigo v W LxWxH (W)

210000 230 320 514x484x(H)373



