
Fritadeira XL com torneira de drenagem code: 209424

A gama de fritadeiras Profi Line é fabricada em aço

inoxidável 18/0.

Elemento de controlo removível com característica de

segurança adicional que impede a fritadeira de continuar a

aquecer quando este é removido.

O recipiente de gordura tem um fundo em forma de V com

uma "zona fria" óptima para fazer rendera gordura.

Painel de controlo de fácil leitura com botão de controlo de

temperatura e luz indicadora.

Protecção contra sobreaquecimento graças a um fusível

térmico, reinicializável.

Cesto para fritar com pega extra-longa e de toque frio para

uso intensivo.

Todas as fritadeiras vêm com 1 cesto de fritura e 1 tampa

para cada câmara. Fornecido sem ficha.

Eletricista necessário para a instalação.

Elemento de aquecimento potente de 6600W para

aquecimento rápido.

Aquecimento até 190 #C.

Torneira de drenagem integrada para um

esvaziamento eficiente da câmara.

Fácil remoção e limpeza do elemento de

aquecimento.

Design e materiais duradouros, resultando numa

longa vida útil.

CÃ³digo Liter V W LxWxH (W)

209424 10 400 6600 300x585x(H)377


