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Defumador de alimentos code: 199992

A estrutura em aluminio atua como dissipador de calor ao
arrefecer o fumo antes de o libertar.

Nao é necessario efetuar a pré-secagem da madeira antes
da defumacao.

Também pode ser utilizado com cha ou especiarias.
Cémara de fumo removivel, com filtro integrado.
Mangueira de borracha flexivel (30 cm de comprimento)
para uma facil infusdo do fumo em sacos resselaveis e
recipientes.

CAdigo

199992

Suficientemente leve e compacto para utilizar apenas com
uma mao.

Suficientemente sensivel para utilizar em frutas e vegetais
delicados, sem alterar a textura nem a temperatura.
Funciona com 2 pilhas AA, nao incluidas.

Madeira e ervas aromaticas nao incluidas.

mm (W)

90x54x(H)122



