
Platte klopper met siliconen rand code: 967355

Behuizing gemaakt van gegoten aluminium. Kom van

roestvast staal. Handvat met siliconencoating voor

een stevige grip. Robuuste constructie voor stabiele

werking. Stille motor in combinatie met duurzaamheid

voor langdurig gebruik. Door het koelsysteem kan het

apparaat tot 60 minuten lang ononderbroken werken. 11

snelheidsinstellingen. Timerfunctie. Vier vooraf ingestelde

programma's: deeg, sponscake, slagroom kloppen, eieren

kloppen. Bescherming tegen oververhitting. Capaciteit: 7

liter. - Bloem: 0,2–1,5 kg. - Eiwit: 2–20. - Slagroom: 150–

1.500 ml. - Verse room: 0,1–2 l. Inclusief accessoires: -

Roestvaststalen (18/8) garde, spatel en kneedhaak - Spatel

met PA (polyamide/nylon) siliconen rand Alle accessoires

zijn vaatwasmachinebestendig. Koppeling van roestvast

staal 18/8.

Frame van PA.

Rand van siliconen.

Vaatwasmachinebestendig.

Compatibel met de Planetary Mixer Blackbolt.

Geschikt voor het voorzichtig roeren van stevige

cheesecake-mixen, crèmes en biscuitbeslag.

Vaatwasmachinebestendig.

Compatibel met de Planetary Mixer Blackbolt.

Code Code only (W)

967355 967355


