MMHENDI

Japans mes Sashimi

845127

Geproduceerd in Japan - traditioneel Japans design. Alle

messen uit deze lijn vormen een complete set voor traditionele

sushibereiding. Lemmet gemaakt van Japans roestvast staal .
SUS 420J2. Handgreep gemaakt van populier hout. Hardheid =

blad: ca. 53 HRC. Niet vaatwasmachinebestendig.

Snede aan één kant geslepen. Lang, dun lemmet, perfect voor
het in één beweging fileren van kleine tot middelgrote vis en het
snijden van visfilets voor sashimi en sushi.

Specificaties Transportspecificaties
Geschikt voor : Voedselcontact EAN : 8711369845127
Niet geschikt voor : Vaatwassers Intrastat code : 82119200
Materialen : Roestvast staal Gross weight (kg) : 0.25
Nettogewicht (kg) : 0.14
Verpakt per 21
Lengte (mm) 0 405 Lengte verpakking (mm) : 480
Dikte (mm) 2.5 Breedte verpakking (mm) : 150
Lengte handvat (mm) 135 Hoogte verpakking (mm) : 52
Lengte mes (mm) : 270 Quantity per (inner) package  : 5
Measurements : (L1405 Export carton length (mm) : 495
Export carton width (mm) : 335
Export carton height (mm) : 326
Quantity per export carton : 60
Sales units per pallet : 1200
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