MMHENDI

Slagroomapparaat Profi Line

588024

Maakt heerlijke slagroom, mousses, desserts, koude schuimen

en sauzen in een handomdraai Ideaal voor garneren van g
cappuccino, koffie, shakes en ijs. Geschikt voor warme sauzen \Y
tot 70°C. Inhoud blijft tot 14 dagen vers in de koelkast. Inclusief ﬁy
3 roestvast stalen spuitmondjes. Slagroompatronen (N,0) -
vereist voor gebruik, niet inbegrepen. /.
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Specificaties Transportspecificaties
Geschikt voor : Vaatwasmachine, Bain-Marie EAN : 8711369588024
Materialen : Roestvast staal Intrastat code : 73239300
Gross weight (kg) :1.38
Verpakt per 1 Nettogewicht (kg) 2 1.17
Verpakkingstype : Doos
Hoogte (mm) £ 330 Export carton length (mm) s 451
Diameter (mm] : 98 Export carton width (mm) : 345
Bruikbare inhoud (L) 1 Export carton height (mm) : 385
Measurements - 898x(H)330 Quantity per export carton 112
Sales units per pallet : 240
Plastic packaging (gram) : 8
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