(DHEND)

Vacuilimkookzakken code: ssosss

2-laagse vaculimkookzakken.

Geschikt voor sous vide koken.

Binnenlaag van 50 pm polyethyleen, goedgekeurd voor
contact met levensmiddelen.

65 pm 2-laags constructie voor betrouwbare
vaculimverpakking en sous vide koken.

Verpakt per 100 stuks voor efficient dagelijks
gebruik in de keuken.

Buitenlaag van 15 pm polyamide (nylon).
Totale dikte: 65 pm.

Temperatuurbestendig van -20°C tot 100°C.
Geschikt voor kamervacuimmachines.
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