
Pizzawerkbank met granieten werkblad, 3 deuren code:

220252

Binnen- en buitenbehuizing zijn gemaakt van hoogwaardig

roestvast staal, met granieten werkblad.

De deuren zijn voorzien van comfortabele handgrepen.

Geforceerde luchtkoeling met automatische ontdooiing,

compressor onder de koelruimte.

Met verstelbare schappen, geschikt voor GN bakken tot 1/1.

Digitaal display en elektronische thermostaat.

Alle modellen worden geleverd zonder GN-bakken.

Afmetingen binnenruimte: 510x595x(H)830 mm.

Afmetingen schappen: 335x590 / 340x590 mm.

60 mm dikke polyurethaanisolatie.

Draagvermogen per schap: 18 kg.

Koelbereik: -2°C tot 8°C.

Uitgerust met 6 verstelbare kunststof anti-slipvoeten.

Grotere opslagcapaciteit ondersteunt

pizzabereiding met hoge productie tijdens

piekmomenten.

Geforceerde luchtkoeling met automatische

ontdooiing houdt de temperatuur stabiel en helpt

de versheid van ingrediënten tijdens de service te

behouden.

De constructie van roestvast staal in combinatie

met het granieten werkblad biedt een duurzaam

en eenvoudig te reinigen oppervlak voor dagelijkse

voedselbereiding.

Verstelbare schappen bieden plaats aan GN 1/1

containers en ondersteunen een draagvermogen tot

18 kg per schap, voor flexibele en georganiseerde

opslag.

Code Temp range V W LxWxH (W)

220252 -2/8°C 230 400 800x2010x(H)875


