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Tools for Chefs
Frietwarmhouder code: 209066

Behuizing, GN container en lekbak van roestvast staal.
Inclusief infrarood verwarmingslamp.

Uitneembare GN 1/2 container met handgrepen, 150 mm
diep.

Geperforeerde lekbak met omgevouwen randen.

Uitgerust met een infrarood verwarmingslamp om
friet efficiént van boven- en onderzijde warm te
houden zonder aan te branden.

Zorgt voor warme en krokante friet, met een
capaciteit van ca. 1,5-2 kg per container.

De GN containers zijn voorzien van handgrepen
voor eenvoudig uitnemen uit de warmhouder.

Inclusief uitneembare lekbak met omgevouwen
randen voor effectieve afvoer van vet.
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209066 220-240

Fotothermische bodemverwarming.

Capaciteit ca. 1,5-2 kg friet per container.

Gelijkmatige warmteverdeling van boven- en onderzijde.
Anti-slipvoeten.

IPX3 beschermingsklasse.
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