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Tools for Chefs
Sacchetti per cottura sottovuoto coe: s7oss

Adatto per la cottura sous vide. Lo spessore totale & 75 ym.

2 strati, strato interno 60 pm approvato per contatto | sacchetti possono essere utilizzati a temperature
alimentare polietilene, strato esterno 15um poliammide comprese tra -20 ° e 110°C.

(nylon). Adatto per macchine confezionatrici sottovuoto a camera.
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VACUUM COOKING BAGS

Codice Packed per WxL (W)
970683 100 300x200




