
Vassoio CONVECTOMAT CLASSIC GN 2/3
890356

Realizzato in acciaio smaltato. Cerchio esterno da 20 mm su

ciascun lato. Strato antiaderente. Nessuna tossina rilasciata

durante la cottura Cadium, nickle lead e BPA free. Fino al 90%

di riduzione dei grassi. Resistenza alla temperatura: fino a 300

°C.

Realizzato in acciaio smaltato. Resistenza al calore fino a 300

°C.

Specificazioni
Adatto a : Forno

Rivestimento antiaderente : Marmo

Resistenza alla temperatura a

(°C)

: 300°C

Inseribile : No

Imballo : 1

Tipo di imballo (mm) : Etichetta

Larghezza (mm) : 354

Profondità (mm) : 325

Altezza (mm) : 20

Peso (kg) : 0.98

Misura GN : GN 2/3

Tipo di bordo :

Misure : 354x325x(H)20

Materiale principale : Metallo

Materials : Smaltato

Colore : Nero

Forma : rettangolare

Specifiche di trasporto
EAN : 8711369890356

Codice Intrastat : 73239400

Peso lordo (kg) : 0.93

Peso netto (kg) : 0.93

Unita´di vendita per Pallet : 480
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