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Coltello da cucina 100 mm, stampato code.: sussio

Lama in acciaio tedesco.

Serie di coltelli stampati classici realizzati da un unico pezzo
di acciaio inossidabile.

Struttura ben bilanciata per una
controllata.

Manico realizzato in resistente POM.

maneggevolezza

La punta fine supporta tagli precisi e lavori di
preparazione delicati.

Il design del coltello stampato offre leggerezza e
maneggevolezza confortevole.

La lama in acciaio tedesco mantiene bene

l'affilatura per la preparazione quotidiana in cucina.

Il manico in POM resistente con rivetti in acciaio
inossidabile offre una presa sicura durante l'uso.

Codice Thickness

844540 1.3

3 rivetti in acciaio inossidabile fissano saldamente il manico
alla lama. Lama dritta con una punta fine appuntita.
Progettato per sbucciare, rifilare, affettare e compiti di taglio
dettagliati.

Adatto per frutta, verdura, tuberi, erbe aromatiche e lavori
di guarnizione.

blade length length (W)

100 207



