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Coltello da bistecca, seghettato. o siuss

Lama realizzata in acciaio inossidabile tedesco Spessore della lama: 1,3 mm.
X50CRMoV-15. Lavabile in lavastoviglie.
Manico realizzato in polipropilene.

Acciaio tedesco di alta qualita.
Molto leggero e pratico.

Lavabile in lavastoviglie.

Codice blade length
842485 117

length (W)
227



