MDHEND)

Tools for Chefs
Taglieri HACCP Gastronorm 1/2 coe: s2s13

In polietilene HDPE 500. Lavabile in lavastoviglie professionale (lavaggio corto). Un
Rispetta la normativa HACCP. lato liscio e l'altro lato con la scanalatura.
Utlizzabile su entrambi i lati.

Conforme alla normativa HACCP.
Entrambi i lati adatti al taglio.
Disponibile in 6 colori.

Evita la perdita del filo dei coltelli.
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Facili da pulire.

Codice Colour mm thickness (W)

826133 Verde 325x265 12




