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Teglia, perforata, 4 bordi cue. sosa13

Realizzata in alluminio. Eccellente distribuzione del calore per una cottura
Dotati di 4 bordi rialzati per aiutare a prevenire che il cibo uniforme. Base forata.
scivoli via. Adatto per l'uso in forno fino a 260°C.

L'alluminio leggero rende i vassoi piu facili da
maneggiare rispetto ai vassoi in ghisa piu pesanti.

La base perforata migliora il flusso d'aria per una
cottura piu uniforme.

| bordi rialzati aiutano a mantenere il cibo in
posizione e a ridurre le fuoriuscite.

Codice GN LxWxH (W)
808313 GN 2/3 354x325x(H)10



