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Filtri antigrasso - 50 pezzi cod: s32s02

Essenziale nella gastronomia professionale: prolunga
efficacemente la durata dell'olio grazie ad un filtraggio
efficiente.

Realizzati in seta sintetica.

Estremamente resistenti, con resistenza termica fino a 200
°C.

| filtri prolungano la durata dell'olio nelle friggitrici
profonde

Tutte le impurita vengono trattenute, prevenendo
laccensione del grasso
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o Resistente alle alte temperature
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Sicuro a contatto con gli alimenti

Catturano in modo efficiente le impurita, comprese le
particelle di cibo che possono portare all'accensione del
grasso.

Di conseguenza, ottimizzano l'uso di apparecchiature per
fritture a immersione.

Con dichiarazione di conformita al contatto con gli alimenti.
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