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Tools for Chefs

Tagliere di servizio in quercia, con venatura sul

bordo code: sosu1

Realizzato in legno di quercia oliato di prima qualita, molto
denso e massiccio, resistente agli urti e ai graffi.

Oliato con olio sicuro a contatto con gli alimenti, prolunga la
longevita e le qualita visive del legno naturale.

Con 2 maniglie sottosquadro (maniglie fresate) - puo essere
facilmente spostato nonostante le sue dimensioni.

Un lato con grondaia perimetrale per evitare la fuoriuscita
di liquidi sul piano di lavoro.

Non lavabile in lavastoviglie.

Legno di quercia di qualita superiore

Metodo di costruzione end-grain per la massima
durabilita

Delicato per i coltelli, ne impedisce 'opacizzazione

Con motivo a scacchiera e grondaia perimetrale

000 ©0 O

Doppio lato con manici fresati e sottosquadra

Codice

505441

Necessita di regolare manutenzione del legno con olio
naturale sicuro a contatto con gli alimenti. A doppia facciata.
Realizzato con il metodo end-grain: i quadrati di quercia
sono incollati insieme in un elegante motivo a scacchiera.

Disposizione  verticale  delle  fibre  di legno,

perpendicolarmente alla superficie di lavoro: maggiore
durata, resistenza ai graffi e prevenzione dell’'opacizzazione
dei coltelli (la lama passa tra le fibre di legno).

mm (W)
530x325x(H)35




