MDHEND)

Tools for Chefs
Chiller UNIQ code: 272084

La linea UNIQ & una selezione di prodotti per le moderne
industrie del buffet, della ristorazione, del ristorante e
dell’hotel.

Collezione pluripremiata disegnata dal designer olandese
Robert Bronwasser.

Combina design contemporaneo e artigianalita di alta
qualita.

Palette cromatica senza tempo che
presentazione di cibi e bevande a buffet.

La sua struttura unica e l'attenzione ai dettagli la rendono
un’'aggiunta accattivante a qualsiasi buffet. Corpo realizzato
in polipropilene resistente, di qualita alimentare.
Contenitore GN 1/1 rimovibile in acciaio inossidabile,
profondita 40 mm.

Coperchio in vetro temperato con manigliaisolata e cerniera
in alluminio.

Porta biglietti integrato sul coperchio per etichette di
prodotto.
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Il design moderno UNIQ di Robert Bronwasser crea
una presentazione del buffet accattivante.
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Il raffreddamento controllato aiuta a mantenere la
temperatura di servizio per i piatti freddi.

Il contenitore rimovibile in acciaio inox facilita la
pulizia e il riempimento.

Il design del coperchio in due parti aiuta a ridurre la
perdita di temperatura durante il servizio.

Il supporto per porta carte integrato favorisce una
presentazione organizzata del buffet.
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Design del coperchio a due parti.

Sistema di raffreddamento termoelettrico.

3 impostazioni di raffreddamento:

- Impostazione 1: 12-15°C

- Impostazione 2: 8-12°C

- Impostazione 3: 4-8°C (circa 40 minuti necessari per
raggiungere la temperatura target).

Nota: Il tempo di raffreddamento effettivo dipende dalla
temperatura ambiente e dall'impostazione selezionata.
Impostazioni a temperature pil basse impiegano pil tempo
per raggiungere la temperatura target.

Non adatto per il congelamento.

Piedini in gomma nera.

Accessori inclusi: Contenitore GN 1/1 (profondita 40 mm),
portacarte trasparente, e cavo di alimentazione staccabile.
Adatto per la presentazione e il servizio di cibi refrigerati.
Adatto per sushi, insalate, dessert, pesce crudo e piatti
freddi.
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