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Tritacarne a vasca code: 237991

Struttura in acciaio inossidabile 18/8 con finitura spazzolata. Volume massimo di lavoro per la carne: finoa 5 L.
Coperchio della ciotola realizzato in materiale privo di BPA. Volume massimo di lavoro per le verdure: finoa 6 L.

Lama realizzata in acciaio inossidabile. Protezione dal surriscaldamento.

Motore integrato nel coperchio superiore rimovibile. Include un anello antiscivolo in silicone.

Controllo a pulsante con 2 livelli di potenza. Adatto per la lavorazione di prodotti freschi e refrigerati, non
Velocita: fino a circa 3000 giri/min. congelati.

Capacita della ciotola: 8 L.

La protezione contro il surriscaldamento supporta
un uso sicuro durante l'utilizzo ripetuto.

Due livelli di potenza consentono un migliore : -
controllo per diversi ingredienti e consistenze.

L'anello in silicone antiscivolo aiuta a mantenere la

stabilita.
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Codice v W LxWxH (W)

237991 220-240 1200 349x272x(H)328



