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Hl:lSVégé bérd, 180 mm, HACCP coce: sus507

A penge 56 HRC keménységl német acélbol késziilt a
megbizhatd vagasi teljesitmény és a hosszd éltartam
érdekében.

Ugy tervezték, hogy tdmogassa a higiénikus élelmiszer-
el6készitést és csokkentse a keresztszennyezddés
kockazatat.

Szinkédolt fogantyik megfelelnek a
élelmiszerbiztonsagi eléirdsoknak.
Konny( szerkezet.

HACCP és az

Nagy teherbirasu penge, amely erételjes apritast
biztosit husokon, baromfin és csontokon keresztiil.

A HACCP szinkoddolt nyél csokkenti a kereszt-
szennyezddés kockazatat.

Az injekcidval formazott nyél biztonsagos fogast és
mindennapi kényelmet egyesit.

A 56 HRC pengekeménység egyensulyt biztosit az
élesség és a tartdssag kozott.

A konnyl szerkezet segit csokkenteni a faradtsagot
a mindennapi hasznalat soran.

KA3d Thickness
845547 3.5

Afogantyu ellenall az olajoknak, zsiroknak, mosészereknek
és a konyhaban gyakran hasznalt vegyi anyagoknak. Széles,
strapabiré penge.

Has, baromfi, csontok és nagy zdldségek apritasara
tervezve.

Alkalmas intenziv elékészité és adagold munkara.

Injektaldssal ©ntott PP nyél a tartés mindennapi
hasznalatért.
blade length length (W)
173 327



