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Séfkés, 250 mm, HACCP coce: susess

A penge 56 HRC keménységl német acélbol késziilt a
megbizhatd vagasi teljesitmény és a hosszd éltartam
érdekében.

Ugy tervezték, hogy tdmogassa a higiénikus élelmiszer-
elékészitést és csokkentse a
kockazatat.

Szinkédolt fogantyik megfelelnek a HACCP és az
élelmiszerbiztonsagi eléirdsoknak.

Konny( szerkezet.

A fogantyu ellenall az olajoknak, zsiroknak, mosészereknek
és a konyhaban gyakran hasznalt vegyi anyagoknak. Hosszu,
széles penge enyhén ivelt vagoééllel.

keresztszennyezGdés

A 250 mm-es pengeméret lehetévé teszi a nagyobb
hozzavaldk és hisdarabok hatékony el6készitését.

A HACCP szinkoddolt nyél csokkenti a kereszt-
szennyezddés kockazatat.

Froccsontott nyél, amely biztos fogast és
mindennapi kényelmet biztosit.

A 56 HRC pengekeménység egyensulyt biztosit az
élesség és a tartdssag kozott.

A konnyl szerkezet segit csokkenteni a faradtsagot
a mindennapi hasznalat soran.

KA3d Thickness
845455 2.5

Apritdshoz, szeleteléshez, kockazashoz, részletezéshez és
nehéz eldkészitd munkakhoz tervezve.

Alkalmas nagy zoldségek, hds, baromfi és siilt ételek
készitéséhez.

Froccsontstt TPV nyél puha, tapadasmentes érzéssel
a biztos kezelés érdekében nedves munkakdrilmények
kozott.

Jobb ellenallas a hémérsékletvaltozasokkal szemben, mint
sok szabvanyos mianyag.

blade length length (W)

252 383



