MDHEND)

Séfkés, 250 mm, univerzalis coe. ssin

A penge német acélbdl késziilt, 56 HRC keménységgel
a megbizhato vagasi teljesitmény és a hosszu éltartam
érdekében.

Konny( szerkezet.

Olajokkal, zsirokkal, mosdszerekkel és altalanos konyhai
vegyszerekkel szemben ellenalld fogantyld. Hosszu, széles
penge enyhén ivelt vagoéllel.

A 250 mm-es penge hossza tdmogatja az erdteljes
apritast és a hosszu szeletelési mozdulatokat.

A Bactiproof fogantyd tdmogatja a higiénikus és
megbizhat6 konyhai kezelést.

A konny( kialakitas segit csokkenteni a faradtsagot

a mindennapi hasznalat soran.

A 56 HRC pengekeménység egyensllyt biztosit az
élesség és a tartdssag kozott.

KA3d Thickness
845431 2.5

Apritdshoz, szeleteléshez, kockazashoz, részletezéshez és
nehéz eldkészitd munkakhoz tervezve.

Alkalmas nagy zoldségek, hds, baromfi és siilt ételek
készitéséhez.

TPV injektalt nyél puhabb, fogosabb ergonomikus érzettel
és jobb h6- és hémérséklet-valtozas elleni ellenallassal.

blade length length (W)

250 383



