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Séfkés, 160 mm, HACCP coce: 45363

A penge 56 HRC keménységl német acélbol késziilt a
megbizhatd vagasi teljesitmény és a hosszd éltartam
érdekében.

Ugy tervezték, hogy tdmogassa a higiénikus élelmiszer-
el6készitést és csokkentse a keresztszennyezddés
kockazatat.

Szinkédolt fogantyik megfelelnek a HACCP és az
élelmiszerbiztonsagi eléirdsoknak.

Konny( szerkezet.

160 mm-es penge hossza kivald iranyitast biztosit a

finom el6készitési munkakhoz.

A HACCP szinkdédolt markolat csokkenti a
keresztszennyezddés kockazatat.

Konny( kialakitasa segit csokkenteni a faradtsagot
a mindennapi hasznalat soran.

A 56 HRC pengekeménység egyenslyt biztosit az
élesség és a tartdssag kozott.

KA3d Thickness
845363 2.3

Afogantyu ellenall az olajoknak, zsiroknak, mosészereknek
és a konyhdban gyakran hasznalt vegyi anyagoknak.
Kompakt penge enyhén ivelt éllel.

Apritdshoz, szeleteléshez, kockazashoz és daralashoz
tervezve.

Alkalmas zoldségekhez, fliszernovényekhez,
gyimolcsdkhdz, valamint kisebb hds- és halfelvagasokhoz.
Befecskendezett TPV fogantyd, amely puhabb, jobban
tapado ergondmikus érzést nyUjt és jobb ellenallast biztosit
a hével és a h6mérséklet-valtozasokkal szemben.

blade length length (W)

160 293



