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Kenyérvégé kéS, 200 mm, HACCP coce: 45215

A penge 56 HRC keménységl német acélbol késziilt a
megbizhatd vagasi teljesitmény és a hosszd éltartam
érdekében.

Ugy tervezték, hogy tdmogassa a higiénikus élelmiszer-
el6készitést és csokkentse a keresztszennyezddés
kockazatat.

Szinkédolt fogantyik megfelelnek a HACCP és az
élelmiszerbiztonsagi eléirdsoknak.

Konny( szerkezet.

A recézett él tisztan atvag a kéregen anélkdl, hogy
6sszenyomna a puha kenyeret.

A HACCP szinkddolt nyél csokkenti a kereszt-
szennyezddés kockazatat.

A konny( szerkezet segit csdkkenteni a faradtsagot
a mindennapi hasznalat soran.

A 56 HRC pengekeménység egyensllyt biztosit az
élesség és a tartdssag kozott.

KA3d Thickness
845219 0.9

Afogantyu ellenall az olajoknak, zsiroknak, mosészereknek
és a konyhaban gyakran hasznalt vegyi anyagoknak. Hosszu
penge fogazott éllel.

Kenyér és péksiitemények szeletelésére tervezve.
Alkalmas ropogés kenyérhez, bagetthez, tortdkhoz és
sliteményekhez.

Befecskendezett TPV~ nyél  puhdbb, tapaddsabb
ergonomikus érzéssel és jobb ellenallassal a hé és a
hémérséklet-valtozasok ellen.
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