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Tools for Chefs
Couteau a fromage a double manche e ssea13

Lame longue et rigide en acier inoxydable (feuille laminée). Ne convient pas au lave-vaisselle.
Poignées ergonomiques en polypropyléene.

o Lame tres tranchante et rigide pour découper sans
effort de grands blocs de fromage.

Deux poignées offrent un effet de levier parfait pour ” L ‘

couper les fromages a pate dure.
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o Poignées ergonomiques pour une prise en main
confortable et sre.

Code Thickness blade length length (W)
856413 3 380 655




