(DHEND)

Couteau de chef, 250mm, HACCP <o ssseos

Lame en acier allemand d'une dureté de 56 HRC, Les manches a code couleur sont conformes aux normes
garantissant une coupe fiable et une longue tenue de HACCP et aux réglementations relatives a la sécurité
tranchant. alimentaire.

Concu pour permettre une préparation hygiénique des Construction légére.

aliments et réduire les risques de contamination croisée. Manche résistant aux huiles, aux graisses, aux détergents

et aux produits chimiques courants utilisés en cuisine.

Code Thickness blade length length (W)
845608 2.5 252 383



