MMHENDI

Couteau japonais Sashimi

845042

Fabriqué au Japon - design japonais traditionnel. Tous les
couteaux de cette série forment un ensemble complet pour la
préparation traditionnelle des sushis. Lame en acier inoxydable
japonais SUS 420J2. Manche en bois de peuplier. Dureté de la
lame : environ 53 HRC. Ne convient pas au lave-vaisselle.

Tranchant affGté d'un c6té. Lame longue et fine idéale pour
découper en filets les poissons de petite et moyenne taille,
et trancher en un seul geste les filets de poisson pour les

sashimis et les sushis.

Caractéristiques Spécifications de transport

Convient a : Contact alimentaire EAN : 8711369845042
Ne convient pas a : Lave-vaisselle Intrastat code : 82119200
Matieres : Inox Gross weight (kg) : 0.21

Poids net (kg) : 0,122

Emballé par 1

Type d'emballage : Blister Longueur emballage (mm) : 400

Largeur (mm) : 375 Largeur emballage (mm) : 136
Profondeur (mm) =20 Hauteur emballage (mm) : 50

Hauteur (mm) =30 Quantity per (inner) package  : 5

Epaisseur (mm] 2.5 Export carton length (mm) : 425

Longueur manche (mm) 135 Export carton width (mm) : 335

Longueur lame (mm] 1 240 Export carton height (mm) : 310
Measurements : (L1375 Quantity per export carton : 60

Couleur : Bois clair Sales units per pallet : 1800
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