MDHEND)

Couteau a découper 200 mm, estampeé coe: suses

Lame en acier allemand.

Série de couteaux classiques estampés, fabriqués a partir

d'une seule piece d'acier inoxydable.

Une conception bien équilibrée pour une maniabilité

maitrisée.
Poignée en POM durable.

CARACTERISTIQUES

Réglable Non
Longueur lame (mm) 201
Couleur Noir
Longueur 120
manche (mm)
Largeur (mm) 322
Profondeur (mm) 29
Hauteur (mm) 18
SPECIFICATIONS DE TRANSPORT
EAN 8711369844564
Code Intrastat 82119200
Quantité par carton 48

d’exportation

Trois rivets en acier inoxydable fixent solidement le manche
a la lame. Lame longue et semi-flexible.

Concu pour des taches de tranchage et de découpage
précises.

Convient pour les rotis, la volaille, le jambon et les grosses
pieces de viande.

Ne convient pas a Micro-ondes, Fours, Lave-vaisselle
Convient a Contact alimentaire

Epaisseur ([mm] 1.8

Quantité par 12
paquet intérieur
Pays d'origine Chine

Quantité
d’emballage GS1



