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Couperet 150 mm, estampeé e susas

Lame en acier allemand.

Série de couteaux classiques estampés, fabriqués a partir
d'une seule piece d'acier inoxydable.

Une conception bien équilibrée pour une maniabilité
maitrisée.

Poignée en POM durable.

La lame ultra-résistante offre une puissance
supplémentaire pour trancher les os durs.

La conception estampée de ce couteau garantit une

prise en main légére et confortable.

La lame en acier allemand conserve bien son
tranchant pour les taches quotidiennes en cuisine.

La poignée en POM résistante, dotée de rivets en
acier inoxydable, assure une bonne prise en main
pendant l'utilisation.

Code Thickness
844533 WA

Trois rivets en acier inoxydable fixent solidement le manche
a la lame. Lame large et robuste.

Concu pour hacher et découper la viande, la volaille, les os
et les grands légumes.

Adapté aux taches de préparation intensive.

blade length length (W)

160 290



