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Sauteuse conique - sans couvercle code: ssoss

Le fond sandwich épais (acier inoxydable/aluminium/acier
inoxydable) combine les propriétés de diffusion de la
chaleur de l'aluminium avec la durabilité et les propriétés
magnétiques de l'acier inoxydable, ce qui permet de
Uutiliser sur les cuisiniéeres a induction.

Le fond est formé par un assemblage a fort impact, qui
soude toute la surface des couches en un seul bloc.

Matériaux de haute qualité

Fond sandwich formé par fusion sous haute
pression

Convient a toutes les sources de chaleur

Manche thermorésistant

Code Liter
830376 1.6

Les poignées creuses garantissent que la chaleur des
casseroles et marmites n'est pas transférée dans les
poignées.

Les casseroles et marmites sont faciles a nettoyer. Manche
en tube inox long

thickness mm (W)

0.6 #200x(H)60



