
Sacs de cuisson sous vide code: 5x5x0x8x5x4x

Sacs de cuisson sous vide à 2 couches.

Convient pour la cuisson sous vide.

Couche intérieure en polyéthylène de 50 µm approuvé pour

le contact alimentaire.

Couche extérieure faite de 15 µm de polyamide (nylon).

Épaisseur totale : 65 µm.

Résistant à des températures de -20 °C à 100 °C.

Convient pour les machines de conditionnement sous vide

à cloche.

CARACTÉRISTIQUES

Couleur Transparent Forme Rectangulaire

Ne convient pas à

Contact alimentaire, Fours,

Lave-vaisselle, Micro-ondes,

Machine à laver, Bain-Marie,

Utilisation en continue

Convient à Contact alimentaire

Quantité

d’emballage

marketing

1x0x0x Epaisseur (mm) 0x.0x6x5x

Largeur (mm) 1x5x0x

Profondeur (mm) 2x5x0x

Dimensions 1x5x0xx2x5x0x

SPÉCIFICATIONS DE TRANSPORT

EAN 8x7x1x1x3x6x9x5x5x0x8x5x4x Pays d'origine Chine

Code Intrastat 3x9x2x3x2x1x0x0x

Quantité

d’emballage GS1
1x0x0x

Quantité par carton

d’exportation
2x4x


