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Tools for Chefs

Planche de présentation en chéne, bois de bout e sosu

En bois de chéne huilé de premiére qualité, tres dense et
massif - résistant aux chocs et aux rayures.

Huilé avec une huile adaptée au contact alimentaire -
prolongeant la longévité et les qualités visuelles du bois
naturel.

Avec 2 poignées profilées (poignées fraisées) - peut étre
facilement déplacé malgré sa taille.

Un coté avec rigole pour éviter que les liquides ne s'écoulent
sur le plan de travail.

Ne convient pas au lave-vaisselle.

Bois de chéne de haute qualité

Méthode de construction en bout de bois pour une
résistance maximale

Préserve les couteaux, évite leur émoussement

Avec motif en damier et rigole
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Deux cotés avec poignées profilées

Code
505441

Entretien régulier du bois a l'aide d'une huile naturelle sans
danger pour le contact alimentaire. Deux cotés.

Fabriqué selon la méthode du bois de bout : des carrés de
chéne sont collés les uns aux autres selon un élégant motif
en damier.

Placement vertical des fibres de bois, perpendiculairement
a la surface de travail - durabilité accrue, résistance aux
rayures et prévention de l'émoussement des couteaux (la
lame passe entre les fibres du bois).

mm (W)
530x325x(H)35




