
Machine à saucisse Profi Line
282151

Bâti, cylindre et piston fait en inox. Équipé d’un système de

remplissage à deux vitesse qui est facile à utiliser. Le piston

peut être facilement enlevé pour le remplissage et le nettoyage.

Équipé d’un roulement et d’une roue dentée en acier trempé,

résistant au pression. Avec un set de quatre entonnoirs en inox,

diamètres: 16/22/32/38 mm.

Caractéristiques
Matières : Inox 18/8

Emballé par : 1

Type d'emballage : Boîte

Largeur (mm) : 415

Profondeur (mm) : 315

Hauteur (mm) : 690

Volume utilisable (L) : 10

Programmable : Non

Measurements : 415x315x(H)690

Spécifications de transport
EAN : 8711369282151

Intrastat code : 84385000

Gross weight (kg) : 23.01

Poids net (kg) : 20.47

Sales units per pallet : 9

Plastic packaging (gram) : 418
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