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Four a haute vitesse Combi Turbo code 21277

Boitier en acier au carbone poudré robuste.
3 technol ogies de chauffage : micro-ondes, convection et grill.
Plage de température : 93 — 275 °C.
Réglage précis de la puissance :

—Micro-ondes: 0 4100 % (par incréments de 10 %)

— Convection : 20 4100 % (par incréments de 10 %)
Raccordement sans ventilation.
Ecran tactile intuitif de 7,8 pouces.
Programmation de 1024 recettes, chacune comportant jusqu’a 6
étapes.
Minuteur jusgu’ & 10 minutes par étape.
Port USB : importation et mises a jour rapides des recettes.
Températuresen °C et °F.

La fonction du mode ECO permet d'économiser de |'énergie

lorsgue le four est allumé mais pas en cours de cuisson.
6 langues disponibles : anglais, frangais, alemand, italien,
espagnol, chinois simplifié et chinois traditionnel.
Dimensions de la chambre : 315x335x(H)170 mm.
Accessoiresinclus :

— Pierre & pizza :
focaccias, des plats mijotés ou du pain. Elle absorbe et répartit

Temps de cuisson nettement plus rapide gréce ala
puissance des micro-ondes, & la convection et au grill.

Stocke jusqu’ a 1024 recettes personnalisées avec 6
étapes chacune atélécharger via USB.

Utilise les technol ogies des micro-ondes, de la
convection et du grill pour une cuisson ultra-rapide et

homogeéne, avec un triple systéme de protection contre le

refroidissement de l'air.

Grand écran tactile de 7,8 pouces pour une navigation
facile.

Une large plage de température de 93 & 275°C,
permettant un contrdle précis.

Code \Y

convient pour cuire des pizzas, des

uniformément la chaleur, offrant une base croustillante et des
résultats parfaitement cuits.

— Plagues de cuisson antiadhésives : empéchent les aliments de
coller, facilitent e nettoyage et sont idéal es pour préparer desplats
frits sans huile.

—Pelleen acier inoxydabl e : résistante aux températures é evées
et aune utilisation intensive. Fecilite le placement et le retrait des
aliments, un outil de cuisine essentiel.

— Panier perforé antiadhésif : concu pour les produits a forte
teneur en humidité ou en matiéres grasses. Les perforations
permettent al’ air chaud decirculer librement, assurant une cuisson
uniforme et une finition croustillante.

— Plateau antiadhésif : pour la cuisson universelle et le
réchauffage de différents types de plats. Il recueille les jus et les
graisses, tandis que le revétement anti-adhésif assure un nettoyage
facile.

—Grille: essentiel au fonctionnement, utilisé pour touslestypes
de cuisson.

— Elévateur de cuve : pour faciliter le nettoyage de la chambre.
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