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Chiller UNIQ code: 272077

La gamme UNIQ est une sélection de produits destinés
aux secteurs modernes de la restauration, des buffets, des
restaurants et de 'hotellerie.

Collection primée concue par le designer néerlandais
Robert Bronwasser.

Elle allie un design contemporain a un savoir-faire artisanal
de haute qualité.

Palette de couleurs intemporelle qui met en valeur la
présentation des aliments et des boissons sur les buffets.
Sa conception unique et son sens du détail en font une piéce
maitresse qui sublime les buffets. Corps en polypropyléne
résistant et adapté au contact alimentaire.

Récipient amovible en acier inoxydable GN 1/1, profondeur
40 mm.

Couvercle en verre trempé équipé d'une poignée isolée et
d’une charniére en aluminium.

Porte-cartes intégré sur le couvercle pour lidentification
des produits.

Conception de couvercle en deux parties.

Son design moderne « UNIQ », créé par Robert

Bronwasser, sublimera la présentation sur tous les

buffets.

Le refroidissement controlé aide a maintenir la
température de service des plats froids.

Le récipient amovible en acier inoxydable facilite le
nettoyage et le remplissage.

La conception du couvercle en deux parties permet
de limiter les pertes de température lors du
service.

Le porte-cartes intégré permet une présentation
bien organisée du buffet.

Systéme de refroidissement thermoélectrique.

3 réglages de refroidissement :

- Réglage 1:12-15°C

- Réglage 2 : 8-12°C

- Réglage 3 : 4 a 8 °C (environ 40 minutes sont nécessaires
pour atteindre la température souhaitée).

Remarque : La durée réelle de refroidissement dépend de
la température ambiante et du réglage sélectionné. Les
réglages de température plus bas nécessitent plus de temps
pour atteindre la température souhaitée.

Ne convient pas pour la congélation.

Pieds en caoutchouc noir.

Accessoires inclus : Bac GN 1/1 (40 mm de profondeur),
porte-étiquette transparent et cordon d'alimentation
amovible.

Convient a la présentation et au service des aliments froids.
Convient pour le sushi, les salades, les desserts, le poisson
cru et les plats froids.
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