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Grille-pain constant e 261200

Concu pour griller en continu les tranches de pain.

Fourni avec plateaux avant et arriere.

Les résistances supérieur et inférieur garantissent un
brunissage uniforme des deux cotés.

Le design compact s'intégre facilement dans un
espace de comptoir limité.

Le fonctionnement en continu garantit un flux
constant dans les environnements en libre-service.

Vitesse du convoyeur avec 3 réglages prédéfinis pour
controler le degré de dorure. Peut accueillir une rangée de
tranches de pain sur le tapis roulant.
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