
Cuiseur à pâtes code: 240496

Cuve à eau et paniers à pâtes en acier inoxydable 18/8.

Comprend 5 paniers :

1 grand panier (260 x 169 x 300 mm).

2 paniers moyens (170 x 305 x 253 mm).

2 petits paniers (115 x 248 x 250 mm).

Plage de température réglable : de 45°C à 110°C.

Capacité de la cuve à eau : 25L.

La résistance est située au fond de la cuve.

Un témoin lumineux indique que la température réglée a été

atteinte.

Comprend un robinet pour vider l’eau facilement.

Pieds antidérapants.

Comprend un verrou mécanique pour empêcher l'ouverture

accidentelle du robinet de vidange.

Protection contre la surchauffe.

Comprend 5 paniers en acier inoxydable pour cuire

différents types de pâtes en même temps.

Assure une qualité constante grâce à un contrôle

précis de la température.

Code Liter V W LxWxH (W)

240496 25 230 3500 601x326x(H)279


